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江戸時代からの伝統の肥育技術
え ど じ だい でん とう ひ いく ぎ じゅつ

ところわたし そだ

兵庫県北摂・三田地域のきれいな空気とミネラル成分を多く含む武庫川水系の豊富な伏流水。
一日の寒暖の差が激しい環境の中で厳しくも愛情豊かに育てています。
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三田周辺では年貢米の上納方法として牛に背負わせていま
した。痩せた牛を連れていけば、一村の恥とされたことから、
牛を太らせる習慣・技術が行き渡り、その優秀な技術により、
肥育された三田牛は当時から有名でした。

神戸開港後、外国人の居留地が出来、食肉需要が高まり、牛肉にするため三田の牛が盛んに買いとられ神戸に搬出さ
れ、牛肉として名声を博すこととなります。
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健康チェックを受けて
病気はすぐに治そうね

バランスのとれた
オリジナルのエサで
元気モリモリ

子牛は特に
気をつけないとね

ミネラル豊富な井戸水

温度調節（夏はすずしく）
してもらっていい気分！

私たちのお家は
こんな所だよ！
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私たちはこんな所で育ててもらっています


